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“Cacao for Peace Research Meeting 
Mapping the Future of Cacao Research for the Caribbean Region of Colombia!
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!! !"#$%$&#'&()*+,&
!! &-#"./'#"0$&12"0%34$&5#%3$'6#&"#./72438'&9/:&;)<=:&

38.000 familias 
cacaoteras del país&

•!  Investigación. 

•!  Transferencia de tecnología. 

•!  Apoyo a la Comercialización. 

!()&*+!,-+-#$*.&+ 
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 /#0:& ()&*+!%&,123*+!4)-$3-4*.&+!3*3*#!

(& >/43/#4/'/50$,&5#"4$%#/&?&%#.$""/77/&#5@"#.$"3$7:&
A& 2-314/-0'+1'5/1674-'8'619)4-6/1*3)':1*;<.)='
;& !/5/)0):>-'?1:13-0'8'*@34/./A*='
B& C$'#1/&$5D3#'6$7&?&./.6#'3D373%$%:&
=& !$73%$%&#&3'/423%$%&%#&3'.25/.&?&@"/%246/.:&
*& C$'#1/&%#&.2#7/.&?&$E2$.:&
<& 2-*19)'5-*/3-4/)'8'B3)5-*/3-4/)='
F& >3.6#5$.&%#&3'G/"5$438',&H/'3I4$438'&?&E#/"#G#"#'43$438':&
)& J/"6$7#4353#'6/&%#&4$@$43%$%#.&6K4'34$.&?&G2'43/'$7#.&
(+& 2-*19)'+10'5/5316-'C4)+@.<?)='
((& 2-*19)'.)51.D-E'C)5.)51.D-'8'34-*5F)46-./A*'

(A& G4-*5F141*./-'+1'31.*)0):>-E'-5/531*./-'3;.*/.-'1'
/**)?-./A*='

(;& L735#'6$438'&?&'26"3438'&M&N25$'$&?&$'35$7&

Concordancia con las políticas nacionales 
Agenda I+D+i 

5$,*)3*6*! &$! .*! *7&$6*! /*3-#$*.! 6&!
8$9&+27*3-:$;! <&+*))#..#! =&3$#.:7-3#! &!
8$$#9*3-:$!>!8?<?-!;!
!
@.*$! 5+%)*%A7-3#! 6&! "-&$3-*;! =&3$#.#7B*! &!
8$$#9*3-:$! 6&.! C&3%#)! D7)#4&3E*)-#!
@5"=8D0!
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PROFESION CARGO NUMERO TIEMPO % 
Ing. Agr. M. Sc. Director 1 100 

Ing. Agr. M Sc. Ph D Gestor 1 100 

Ing. Agrónomo Investigador 1 100 

Prof. gestión agropecuaria Investigador  1 100 

Tecnólogos Técnicos de Campo 2 100 

Secretaria Investigación Manejo bases de datos 1 100 

Estudiantes, Apoyo Unidades Técnicas (40 técnicos), Panel experto en análisis sensorial 

F$-6*6!6&!G%#,&H#)*,-&$%#!I&+0!8"D!JJKL;!MNOP!
Q)E4#!6&!-$9&+27*3-:$!&!-$$#9*3-:$!&$!3*3*#!>!R5<5"D"DS!T"SUNOVOWVKX!

Equipo humano   
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ESTRUCTURA FÍSICA DE APOYO 

 Sede Municipios 

Sedes Operativas 

  Bogotá. 
  San Vicente. 

  Unidad técnica (22) * 

Laboratorios: 
San Vicente de Chucurí 

  Sanidad vegetal. 
  Análisis físico y sensorial. 
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Localización de ensayos 

MUNICIPIO QID/YD!Z!R8/"D 

L-LOPLQR S9TUVO>TQLQ&QV&L9PTWXSTL&
YPSZV9L-L[ 

LOLSXSTPL >L9PL&VZV9L 
PLCV VZ&\LOQT9 

>L9&!L]VPL9W VZ&CT>-VOW 
VZ&!LOCV9 VZ&^SL]L_LZ 
^OL9LQL VZ&OV!SVOQW 

JSV9PV&QV&WOW VZ&\LOQT9 

^T^L9PV LZPW&CL^QLZV9L& 
LZPW&CL^QLZV9L&Y_[ 

UVZV` ZL&XST9PL 
CL!VW& !L99V> 
]LZa CL!W9QW 

L9QLZS!TL !LC-W&LZV^OV 
CTOL9QL PTVOOL&QSOL 
OTW9V^OW LZVCL9TL 

-ZL]R9 !V9POW&L^SL>&!LZTV9PV>&
Y>V9L[ 

>L9&UT!V9PV 

ZL&OVJWOCL&YL[ 
ZL&OVJWOCL&Y_[ 
UTZZL&CW9T!L 

!bTCTPc 
VZ&-WOUV9TO 

>LOLUV9L UTZZL&V>9VQL 
]L!W-a -LO!VZL&) 

& & 

JL>V&TTT 

CWQVZW>&QV&>TVC_OL 

V>PL_TZTQLQ&JV9WPa-T!L 

-OW^V9TV>&ba_OTQL>& 

CdPWQW>&!W9UV9!TW9LZV>&]&
LZPVO9LPTUW>&-LOL&VZ&CL9V\W&

QV&CW9TZTL 

JVOPTZT`L!TR9 

PL-> 
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 •! 1. Selección, conservación y evaluación de materiales de alto rendimiento en 

producción y calidad (10 sub-proyectos). 

•! 2. Manejo integrado de enfermedades con énfasis en la Moniliasis del cacao 
(Moniliophthora roreri) (5 sub-proyectos). 

•! 3. Fertilización de cacao en Colombia (4 sub-proyectos). 

•! 4. Estudios sobre la calidad integral del cacao con énfasis en las propiedades 
sensoriales (3 sub-proyectos). 

 
•! 5. Validación y ajuste de tecnologías para el mejoramiento de la productividad de 

cacao en Colombia (3 sub-proyectos). 

Proyectos de investigación 
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1. Selección, conservación y evaluación de materiales de alto 
rendimiento en producción y calidad 
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5+[E&,*!6&!,&H#)*,-&$%#!7&$A23#!6&!3*3*#!6&!R&6&3*3*#!

>#7#4438'&%#&e"D/7#.&

Vf$72$438'&"#E3/'$7&

Vf$72$438'&3'6#""#E3/'$7&

-"2#D$.&$E"/'8534$.:&Vf$72$438'&
%#&#.6$D373%$%&G#'/g@34$&

O#E3.6"/&4/5#"43$7&

V'6"#E$&$&$E"34276/"#.&Y\$"%3'#.&47/'$7#.[&

•! "*)*3%&)-\*3-:$]!5/"G/78E34$,&$E"/'8534$,&4/5@/'#'6#.&%#&
"#'%353#'6/,&4/5@$hD373%$%&.#i2$7,&j.34$&?&k20534$&YE"$'/[,&.#'./"3$7,&
5/7#427$",&&"#.@2#.6$&$&#'G#"5#%$%#.&@"3'43@$7#.:&

•! "#,4#)%*,-&$%#&$E"/'8534/&?&7$&#.6$D373%$%&
G#'/g@34$&%#&5$6#"3$7#.&@"/53./"3/.,&

•! "#,4*2^-.-6*6&.#i2$7&@$"$&5$6#"3$7#.&"#E3/'$7#.&
@"/53./"3/.,&

•! Vf$72$438'&%#&4)#7&$-&+&_B^)-6*+!



FE
D

ER
AC

IÓ
N

 N
AC

IO
N

AL
 D

E 
CA

CA
OT

ER
OS

 
  F

ON
D

O 
N

AC
IO

N
AL

 D
EL

 C
AC

AO
 

Registro comercial de 8 cultivares de cacao 
seleccionados por Fedecacao 
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2. Manejo integrado de enfermedades con énfasis en la 
Moniliasis del cacao (Moniliophthora roreri) !
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"0'.-.-).@03)4'15'0)'C4/614)'

Variabilidad en Moniliophthora roreri y Phytophthora sp asociada al 
cacao en Colombia, 
 
Vf$72$438'&%#&7$&"#.@2#.6$&$&2#+030#4565#"%'"#")"0&%#&47/'#.&
"#E3/'$7#.&
&
CK6/%/.&$76#"'$hf/.&@$"$&#7&5$'#1/&%#&C/'373$&
&
!

Moniliophthora roreri 

R5"!M`!
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"0'.-.-).@03)4'15'0)'C4/614)'

Phytophthora sp. 

Escala 
0. Sin síntoma – resistente. 
1. Puntos de penetración marrón oscuro. 
2. Puntos de penetración pequeños con algunas conexiones entre ellos. 
3. Manchas marrones coalescentes. 
4. Lesiones grandes coalescentes con algunos puntos claros.  
5. Lesión marrón oscuro extendida grande uniforme. 

P!.&3%E)*+!

Vf$72$438'&%#&7$&"#.@2#.6$&$&!576#4565#"%&-48&#'&5$6#"3$7#.&3'6"/%243%/.&?&"#E3/'$7#.&#'&
4/'%343/'#.&%#&7$D/"$6/"3/:&
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•! 3. Fertilización de cacao en Colombia 
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Nutrición basada en fenología (TAP´s) 
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Manejo de Cadmio 

"0'.-.-).@03)4'15'0)'C4/614)'

- Heliconia psittacorum 
- Micorrizas Actividad fitorremediadora y micorremediadora'

Incidencia de genotipos de porta-injerto en la acumulación de Cd' Proyecto en asocio con UN Bogotá 

Fuentes de contaminación en regiones cacaoteras' Fedecacacao 

Caracterización de 10.000 fincas aprox.'
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4. Estudios sobre la calidad integral del cacao con énfasis en 
las propiedades sensoriales. 
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Panel de análisis sensorial 

"0'.-.-).@03)4'15'0)'C4/614)'

M! Vf$72$438'& %#& 52#.6"$.& #i@#"35#'6$7#.,& $E"34276/"#.,& 4/'f#'3/.,&
4/'42"./.&"#E3/'$7#.&Y>$'&U34#'6#,&_/?$4e,&9$"3l/,&#64[,&&

M! !/'42"./.&!$4$/&%#&W"/,&!/Vi,&52#.6"$.&3'6#"'$43/'$7#.&YV42$%/",&-#"m,&
!#'6"/$5K"34$[,&&

M! J/"6$7#43%/&4/'&$@/?/&%#&@$'#73.6$&!$.$&Z2n#",&!:&9$7:&%#&!N/4/7$6#.,&&
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=*,*a#! C*^#)&+!b*+-3#+! C*^#)&+!5+4&3BG3#+! S%)#+! "*.-c0!
Q.#^*.!!$4$/& L43%#H& L.6"3'E:& L5$"E/& J"26$&

J"#.4$&
J"26$&
>#4$& J7/"$7& 92#H& Q274#& U#"%#& b25#%$%& W6"/&

@&[E&a#! A,<& A,;& A,)& ;,=& +,<& +,F& +,A& (,;& +,<& (,<& (,+& (,(& B,+&

d&6-*$#! K;M! A,<& A,<& ;,;& O;e! O;J! N;L! O;e! O;M! (,F& (,(& (,;& J;J!

Q)*$6&! ;,A& ;,A& P;P! ;,F& +,;& (,(& +,(& (,+& +,;& ;,B& (,*& A,;& B,+&
RCf!KO! ;,*& ;,B& ;,A& K;O! +,*& (,(& +,+& (,B& +,F& A,A& (,*& A,(& B,A&
""/!JO! ;,A& A,)& P;K! ;,B& +,;& +,*& +,;& (,+& +,A& A,A& (,<& (,F& B,+&
@ISd0! P;K! M;W! P;O! P;e! N;L! O;N! N;P! O;P! N;L! M;P! O;K! O;L! K;P!

Evaluación sensorial de experimentos de fermentación por tamaño de grano.  

"0'.-.-).@03)4'15'0)'C4/614)'

P3#5@/& %#& G#"5#'6$438'& Y(*F& N/"$.[& @$"$& B=& n37/.& @/"& 4$18',& 4E&6&! +&)! &'3&+-9#! g! 7&$&)*)!
$#%*+!6&!+#^)&c&),&$%*3-:$!#'&7$.&52#.6"$.,&7/&k2#&4/'I#"#&/7/"#.&%#.$E"$%$D7#.&
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@&)G.&+!+&$+#)-*.&+!6&!,#6&.#+!

Evaluación sensorial del M2 (FSA 12 – FSA 13 – FLE 3 – FLE 2) 

Evaluación sensorial del M1 (FSV 41 – FTA 2 – FEAR 5)  
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 5. Validación y ajuste de tecnologías para el mejoramiento de la 

productividad de cacao!

Desarrollado por FECACAO – Fondo Nacional del cacao&
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Modelos de siembra 

Materiales más intercompatibles Resistencia a monilia y escoba 
FEC 2  - CAU 39 - FLE 2 

ICS 95 - EET 8 - TSH 565 - ICS 39 FEC 2 - CAU 39 - ICS 95 
TSH 565 - FLE 3 - EET 8  FEC 2 - CAU 39 – IMC 67 

FLE 3 - EET 8 FEC 2 - IMC 67 - FLE 2 
FEAR 5 - FSA 13 FEC 2 - CAU (39 - 43) 

FEC 2 - ICS 95 
Perfil Sensorial especial 

FEAR 5 - FSA 13 - FTA 2 - ICS 1 
FEAR 5 - FSA 13 - FTA 2  
ICS 6 - FSV 41 - ICS 1 Autocompatibles 

FSV 41 - ICS 6         
FSV 41 - ICS 60       FTA 2 - FEAR 5 - FSV 41 

FSV 41 - FSV 155  ICS 6 - FSV 41 - ICS 1 

Grano uniforme Porte medio – Bajo del árbol 
FSV 41 - EET8 - ICS 1 - ICS 39 TSH 565 - EET 96 - TSH 812 

ICS 60 - ICS 1 - ICS 39  TSH 565 - FLE 3 - EET 96 - TSH 
812 

ICS 6 - FSV 41 - ICS 60 
FLE 3 - FEC 2 – FEAR 5 * 

Alto Magdalena Cannes 

Santa Elena Villa Mónica 
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5$c#[E&!*3%E*.&

&
!!!/'./73%$"&?&$5@73$"&5#4$'3.5/.&@$"$&f3.3D373H$"&7$&3'f#.hE$438',&
&
!!̂ #.h/'$"&4/'&S'3f#".3%$%#.&?&4#'6"/.&%#&T'f#.hE$438'&%#7&@$0.&?&#i6#"3/",&
&
!!̂ #.h8'&@$"$&7$&@"#.#'6$438'&4/'12'6$&%#&@"/?#46/.&%#&3'f#.hE$438'&4/'&/6"$.&
#'h%$%#.,&
&
!!-$"h43@$438'&#'&4/'f/4$6/"3$.&'$43/'$7#.&YV4/.3.6#5$&43#'gI4/[,&

!!T'6#"$4438'&4/'&@"/%246/"#.,&
&
!!C#6$7#.&@#.$%/.,&

!!>#7#4438'&%#&5$6#"3$7#.&%#&$76$&4$73%$%&?&@"/%24438':&

^#.h/'$"&4/'&S'3f#".3%$%#.&?&4#'6"/.&%#&T'f#.hE$438'&%#7&@$0.&?&#i6#"3/",&

^#.h8'&@$"$&7$&@"#.#'6$438'&4/'12'6$&%#&@"/?#46/.&%#&3'f#.hE$438'&4/'&/6"$.&
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!
!
!

"#$%&'(!)*'%+'(,!
Calle 31 No. 17- 27, Bogotá D.C., Colombia&
PBX: 327.3000, FAX 288.4424 - 340.1423&

www.fedecacao.com.co&

“Cacao for Peace Research Meeting 
Mapping the Future of Cacao Research for the Caribbean Region of Colombia!


